Ruoka & Seurusteluravintola

Sofia €

Viinilista 2010

Valkoviinit

Kuivat 12 ¢l Plo

Tierra de Luna Blanco, Argentiina 4,50
Hedelmainen, kuiva ja raikas viini Torrontes-Chardonnay-
rypaleista. Mukava yleisviini kaloille, ayriaisille, aperitiiviksi ja
sellaisenaan nautittavaksi. TALON VALKOVIINL.

26,-

Tarapaca Sauvignon Blanc-Chardonnay-Viognier,

Chile 5,20 27,50
Erittain raikas, tasapainoisen pyored, jossa peh-meé ja pitka jal-
kimaku. Monipuolinen viini, joka sopii kala- ja kanaruuille seka
mausteisille itdmaisille annoksille ja sellaisenaan nautittavaksi.

Raimat Viiia 27 Chardonnay, Espanja 5,40
Raikas ja eksoottisen hedelmainen. Tasapainoinen, moni-
kayttdinen viini kala- ja ayriaisruuille seka vaalealle lihalle.

28,-

Pasqua Pinot Grigio, Italia 520 27,50
Miellyttavan tasapainoinen, sopivan hapokas ja pehmea maku,
jossa kevytta kukkaisuutta. Sopii hyvin kalaruuille, vaalealle li-
halle tai sellaisenaan nautittavaksi.

Laroche Chardonnay L, Ranska 27,50
Melko runsas ja kypsan hedelmainen, tasapainoinen kokonaisuus.
Monipuolinen viini kala- ja merenherkuille, ruokaisille salaateille.
Sopii my6s paremmaksi buffetviiniksi ja sellaisenaan nautittavaksi.

Trapiche Sauvignon Blanc, Argentiina 26,-
Raikas, rehevan aromikas. Pyorea jalkimaku ja napakka hapokkuus.
Tasapainoinen viini, joka sopii mm. kevyille kanaruuille, kala-
ruuille ja kasviksille.

Kuivat 12 cl Plo
Jacob’s Creek Riesling, Australia 28,-
Mineraalinen ja sitruunainen viini, johon reilu hapokkuus

antaa ryhtia. Erinomainen yleisviini kala- ja ayriaisruuille

seka sellaisenaan juotavaksi.

Petit Chablis Laroche 2007, Ranska 33,-

Tuoksu on melko runsas ja hedelmainen, maku kuiva, pirtedn
raikas, kukkainen ja sopivan hapokas. Sopii kala- ja rapuruokien
seuraksi, aperitiiviksi ja seurusteluun.

Montana Marlborough Sauvignon Blanc

Uusi-Seelanti 30,-
Tuoksu avoin ja herkullisen raikas. Maku aromikas, raikkaan
hapokas, joka myotailee tuoksun runsaita aromeja. Hieno maku-
nautinto yhdistettyna ayriaisiin. Sopii myo6s vaalealle kalalle ja
salaateille.

Punaviinit

Keskitaytelaiset 12 cl Plo

Tierra de Luna Tinto, Argentiina 4,50 26,-
Syvan punainen viini Syrah-Malbec-rypaleista. Maultaan kes-
kitayteldinen ja nuorekas. Mainio yleisviini liharuuille seka peh-
meytensa ansiosta myds seurusteluun. TALON PUNAVIINL.

Jacob’s Creek Cabernet-Merlot, Australia 5,40 28,-
Tasapainoinen, pehmean tanniininen, hedelmainen ja pyorea.
Monipuolinen liharuokien viini.

Raimat Abadia, Espanja 540 28,-
Runsaan tummanpunainen, keskitaytelainen, lampiman hedel-
mainen. Yleisviini tummille liharuuille, mutta sopii viilennettyna
myds kalaruuille.

Puolikuivat 12¢cl Plo
Two Oceans Fresh & Fruity, Eteld-Afrikka 4,50  26,-
Miellyttdvan tasapainoinen, runsas ja hedelmainen maku.
Erityisesti hedelmaisille kana- ja katkarapusalaateille,
kanapastalle ja seurusteluun.

Laroche Syrah, Ranska 27,-

Tiivis ja suuntayteinen viini, jossa tumman kirsikan ja luumun
aromeja. Mukava, pitka, mausteinen jalkimaku. Sopii maukkaille
lihapadoille, pihveille, lammasherkuille ja mausteisille ruuille.

Laurus Codtes du Rhone

Ranska, AC Cotes du Rhone

Miellyttavan mausteinen maku, jossa runsaasti kypsia hillo-
maisia marjoja, luumua, hieman savuisuutta ja lakritsaa. Kyp-
sille liharuuille, naudalle, lampaalle ja pikkuriistalle.

35,-

Kevyet 12 cl Plo

Pasqua Sangiovese, ltalia 4,50 26,-
Kevyt, herukkainen, marjaisan hedelmainen, maanlaheinen viini.
Pizzoille, pastalle, lihapadoille ja grillatulle kalalle seka seurusteluun.



Punaviinit

Tayteldiset 12 cl Plo
Trapiche Malbec-Bonarda Reserva
Argentiina 5,40 28,-

Pyorean hedelmainen, tayteldinen, melko voimakas, jossa
hieman mausteisuutta, vaniljaa ja nahkaa. Tummat liharuoat.

Tarapaca Carmenere Reserva, Chile 5,50 30,-
tayteldinen, mehevéan hedelmainen, jossa pitkd, hieman
mausteinen ja suklaisa jalkimaku.

Sopii liharuokien, paistien ja riistan kera.

Tabali Shiraz Reserva, Chile, Limari Valley 30,-

Taytelainen, tumman marjainen ja hienostuneen tanniininen
viini. Tammen pehmeét aromit viipyvéat pitkaan. Loistava viini
lampaalle, porolle ja muille tummille liharuuille.

Coto de Imaz Reserva, Espanja, Rioja
Taytelainen, vaniljainen, hedelmaisen runsas ja hieman
tamminen. Jalkimaku on tyylikkdan mausteinen. Erinomainen
viini vaativalle viininystavalle. Riista, poro, lihapadat, grilli-
vartaat ovat tdmaén viinin ystavia.

35,-

Chateau Le Bocade

Ranska, AC Bordeaux Superiour

Taytelainen, tumman marjainen ja hienostuneen tanniininen
viini. Tammen pehmeét aromit viipyvéat pitkaan. Loistava viini
lampaalle, porolle ja muille tummille liharuuille.

32,-

Kuohuviinit ja samppanja

Henkell Trocken, Saksa 28,-
Kuiva, pirtedhappoinen, omenainen, kevyen sitruksinen.
Seurusteluun, nautiskeluun, juhlajuomaksi.

Codorniu Clasico Seco, Espanja 28,-

Kuivahko, tasapainoinen, hennon paahteinen ja raikas cava.
Kala- ja ayridisruuille, loistava aperitiiviksi seké seurustelujuomaksi.

Ballet demi Sec Carte Noire, Ranska 26,-

Puolikuiva, nuori, tyylikds, runsaan hedelmainen ja suuntéyteinen.
Sopii onnittelumaljaksi, seurustelujuomaksi.

Alkudrinkiksi

Farmaseutin Fixaus Gini, vermutti, aprikoosilikaori. 3,50
Kavaljeerin kosketus Kuohuviini, karpalolikoéri. 4,80
Kolibri Koskenkorva Pecah, vodka, sitruunamehu. 4,00
Dry Martini  Gini, vermutti, oliivi. 4,20
Vodka Polar Vodka, polar-liksori. 4,50
Karhunkaataja Bacardi, D.0.M., sitruunamehu. 5,90
Vodka Lime 5,90
Bombayn Munkki Bombay gin, D.0.M., sitruunamehu. 5,50
Ricky Martin 5,20

Finlandia Lime, Apple Sour, omenamehu.
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La Rosé Célébraton, Italia 27,-
Makea, pehmeahappoinen, pirteasti helmeileva, kukkea.
Seurusteluun ja makeiden jalkiruokien seuraksi.

Samppanja

Jacquart Brut Mosaique, Ranska 51,-

Kuiva, aito samppanja. Hedelmaisessé maussa aprikoosia ja
persikkaa. Aperitiiviksi ja ruokailun yhteyteen hienoille illallisille.

Kahvin kera

Gautier 5,90
Monnet 5,90
Remy Martin 7,70
Mesimarja 4,50
Lakka 4,50
Kermalikoori 4,70
Amaretto 4,50
Karamellikonjakki 5,05

Gautier VS, Butterscotch

RAUHALAHTI



